CATALOGO

LA LINEA MAS COMPLETA DE PRODUCTOS
PARA REPOSTERIA, PASTELERIA, PANIFICACION,
ELADERIAY CHOCOLATERIA
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FONDANT

MASA DE AZUCAR SUAVE

Masa de azdcar mas suave que la masa
eldstica. Se caracteriza porque no
endurece completamente aunque seque.
Se usa para forrar cakes, cupcakes, galletas
y hacer modelados pequerios. Viene en

diversos colores y blanco (1 kg y 500 g).
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ELASTICA

MASA DE AZUCAR CON ELASTICIDAD

Tiene mayor elasticidad que la masa fondant.
Se usa para forrar cakes, decorar cupcakes,
galletas y hacer modelados pequerios.

Disponible en color blanco.
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PASTA DE GOMA

MODELADOS CREATIVOS

Masa de azucar, que por su elasticidad es
exclusivamente para hacer rosas, flores,
drapeados y modelados de figuras.

Disponible en 6 colores.
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MASA PARA FLORES

ESPECIAL PARA FLORES Y HOJAS

Masa hecha a base de azucar, facil de usar
para moldear rosas, flores y hojas.

Las piezas terminadas se endurecerany se
pueden almacenar en un recipiente

sellado por mas tiempo.
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BASES

AROMAS Y SABORES
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Panetén Granadina Mandarina Chocolate Ldcuma Vainilla Menta
Milan 1047 1049 1051 2001 2004 2007 2008

Esencias aromaticas con aroma y sabor concentrado.
Para uso en panificacidn, pasteleria, reposteria,

chocolateria, helados, confiteria, etc.
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SABORES SI M I LARES A: Chicha Mango Maracuya Kola Roja Kola Amarilla Moras Mani

Morada 3015 3016 3017 3018 3019 3024 4002

Yogurt Arandanos Sauco Granadilla Sandia Blueberry Cherry
Anis Almendras Azahar Cake Clavo Canela Cereza 4003 4004 4005 4006 4007 4004 1007

1000 1001 1002 1003 1004 1005 1007
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Chirimoya Limén Mantequilla Panetén Guanabana Pifia Butterscotch Chicle
1008 1009 0omn 1012 1014 1015 1016 1030 1017
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Tutti Frutti Vainilla Naranja Coco Leche Manjar
1017 California 1022 1023 Condensada blanco
1021 1028 1029
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Toffee Pifia Platano Fresa Aroma Spray Leche Durazno Borgofia Champagne Ron Cofac Amaretto Guinda Moscato
1030 1032 1033 1035 1036 1038 1039 5004 5005 5008 50N 5012 5013 5014
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Pera Café Manzana Violeta Panetén Bizcocho Eucalipto Oporto Licor de Uva Pasas Uva ltalia Whisky Brandy
1040 1041 1042 1043 Pre([)nium 1045 1046 5015 5016 5018 5020 5021 5022
1044
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gsencias

SOLUBLES

ESENCIAS SUTILES

Son esencias aromaticas, de menor concentracion

que las esencias bases, para usos de panificacién y

pasteleria.
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SABORES SIMILARES A:
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Eucalipto Frambuesa
D @
Lgma Ma:gf
@ =
Oporto Pasas
D &
Tutti Frutti Uva

)

Bizcocho

Chicha

Manjar
Blanco

Panetén

A~

Vainilla
sin color

g

Borgofia

6

Chirimoya

¢

Guandbana
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Tamarindo

gsencias

TURBIAS

AROMAS, SABORY COLOR

Este tipo de esencia da aroma, sabor y color al
producto que se va a elaborar. A su vez refuerzan

los productos elaborados a partir de frutas.
Son ideales para usos en la preparacion de:
cremoladas, jarabes de raspadilla, paletas de

hielo, helados y refrescos.
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SABORES SIMILARES A:
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Chicha Chocolate Durazno Fresa Gunabana
Morada

Mango Marac>uyé Menta Naranja Pifia
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COLORANTES

MAS VIBRANTES Y LLENOS DE VIDA

COLORANTE
EM GEL
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colorantes

LiQUIDOS

INTENSOS

Colorantes solubles en agua ideal para pintar con
aerdgrafo, para tefiir masa eldstica, fondant y pasta

de goma en pequerias cantidades.
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EN GEL

ESPECIAL PARA TENIR MASAS

Colorantes concentrados que dan color a la masa
elastica, fondant, glasé y chantilly.

Son de aplicacién directa.

También se puede utilizar para pintar la masa que
ya esta forrada utilizando un pincel.

Tener en cuenta que el color se intensificard cuando

la masa esté reposada.
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colorantes

EN POLVO CONCENTRADO

COLORES INTENSOS

Colorantes concentrados para tefiir masa elastica y
fondant. El colorante debe ser disuelto en agua o
glicerina antes de ser aplicado. El color se intensificara

cuando la masa esté reposada.

1 | |
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POLVO PARA PETALOS

EXCELENTE SOMBREADO

Colorante en polvo, se utiliza para maquillar los
trabajos en azucar, como dar efectos de sombra,
pintar las flores y rosas hechas en azticar con un

acabado muy natural.

1 ||
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colorantes

CARTILLA REFERENCIAL DE COLORES

LIQUIDOS

Amarillo Amarillo Amarillo  Azul Azul  Celeste Chocolate Concho
limén  huevo  patito eléctrico devino

Coral Dorado  Lila  Marrdn Melén Morado Naranja Negro

Palo Perla Piel  Plateado Rojo Rojo Rojo Rojo
rosa bandera especial fresa intenso

Rojo Rosa Rosado Tiffany Turquesa Verde Verde Verde
pasién esmeralda hoja  especial

Verde Verde Verde Verde Verde Violeta
limén manzana menta  olivo pacay

EN POLVO CONCENTRADO

Amarillo Amarillo Amarillo  Azul ~ Celeste Chocolate Concho Lila

limén  huevo  patito devino
Marrén  Melédn Morado Naranja Negro Roo Rojo Rojo

bandera fresa intenso

Rojo Rojo  rosado Turquesa Verde Verde Verde Verde
navidad pasion hoja limén  menta navidad

Verde Violeta Chicha
pacay

Amarillo
limdn

Azul
real

Amarillo

Marrén

Rosado
bebe

EN GEL

Amarillo Amarillo  Azul Azul Azul
huevo  patito eléctrico alianza

Azulino Blanco Celeste Chocolate Concho

e vino

Verde Lila Marfil  Marrdn  Meldn
jade
Oro PaloRosa Perla Piel  Plateado
Rojo Rojo Rosa Rosado  Rubi

intenso  pasion

Turquesa Turquesa Verde  Verde  Verde
USA agua bosque hoja

Verde \Verde Verde Verde Violeta
musgo navidad olivo pacay

Azul Azul
cielo  marino

Coral CremaU

Morado Naranja

Plomo Rojo
bandera

Teddy Terracota
Bear

Verde  Verde
limén  manzana

POLVO PARA PETALOS

Azul  Celeste Cocoa Concho  Coral
devino

Melén Morado Naranja Negro Rojo
intenso

Turquesa Verde Verde Verde Verde
hierba hoja limén  pacay

Fucsia Lila

Rojo  Rosado
pasién

Violeta

PoLVO

celeste
T g8

colorantes

A LA GRASA

POLVOS MULTICOLORES

Colorantes en polvo concentrado. Se usa
en chocolateria en general. Sirve para

pintar la cobertura blanca.

1 ||
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PERLADOS

FINOS BRILLOS

Son colorantes en polvo muy fino con brillo.
Se usa en la decoracidn final de tortas y
trabajo en chocolateria. Le dara brilloy

algunos colores dan un efecto tornasolado.

1 | |
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COLOREX

AZUCAR PARA DECORACION

Granulada y con brillo. Se aplica sobre tortas
decoradas, cupcakes, trufas y en todo a lo

que se desee dar un acabado diferente.

||
Presentacion kg E
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colorantes

CARTILLA REFERENCIAL DE COLORES I N S U M OS

ALAGRASA c / PETALOS » : PERLADOS
DE LA MEJOR CALIDAD, PENSADOS

6 e ° e ° e ' ' ‘ PARA LA PANADERIA Y. PASTELERIA

Amarillo Amarlllo Azul Azul Azul Blanco Celeste . Amarillo Blanco Borgofia

huevo acero marino
Celeste  Champagne  Cobre Concho ‘

Cocoa  Conchode  Coral Dorado Durazno Fucsia Lila
devino

Vvino

Marrén Meldn Morado Naranja Negro Palo Rosa Piel Dorado  Escarchado Fucsia Kiwi

Plata Rojo Rojo Rojo Rojo Rojo Rojo : Lila Meldn Naranja Oro viejo
bandera fresa |ntenso navidad pasién bronce

Rosado Rosado Sepia Toffee Turquesa Verde Verde . Palo rosa Perla Plata Plateado
bebe esmeralda

Verde Verde Verde Verde Verde Verde Violeta Plomo RojoPasién  Rosado  Rosado bebé

hierba hoja limén menta navidad pacay

Superperla  Turquesa Verde Violdceo
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ACIDO ACETICO

Es un acidulante y conservante natural.

|
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ACIDO CiTRICO

Conservante y antioxidante natural. Se usa para
proporcionar el sabor acido. Ademas, se emplea
en la elaboracion de caramelos, postres, jarabes

de raspadilla, cremoladas y refrescos.

Presentacién kg 10

ANTIMOHO

PROPIONATO DE CALCIO

Conservante utilizado en productos de panificacion.
Posee una importante accién antimicrobiana frente
a hongos y bacterias. Para una mayor eficacia es
necesario que se mezcle muy bien con la harina o

con el alimento a conservar.

Presentacién kg

DE 50010

AZUCAR IMPALPABLE

AzUcar que se caracteriza por estar pulverizada.

Se usa para espolvorear, decorar y cubrir tortas.

5 1

Presentacién ke kg

BENZOATO DE SODIO

Es un conservante en polvo. Elimina eficientemente

las levaduras, bacterias y hongos.

.. 1
Presentacién kg 10

BICARBONATO DE AMONIO

Es un leudante, estabilizante y regulador de acidez.
Se usa en preparaciones donde lo que se busca es una

masa levada resquebrajada. Da crocante a las galletas.

Presentacién k1g 10

BICARBONATO DE SODIO

Es una levadura quimica. Se usa para aumentar el
volumen de los productos sin fermentacidon al

momento de horneary asi luzcan esponjosos.

.. 1
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BLANQUEADOR

CMCESTABILIZADOR

Colorante alimenticio que deja las masas y glaseados : : Carboximetilcelulosa. Se utiliza como espesante y estabilizante
de un blanco increible. Blanquea coberturas. . en helados, salsas, productos de reposteria y masas.
1 Presentacion ke 10
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CREMOR TARTARO

Es un leudante quimico. Actua como estabilizante para las

claras de huevo cuando preparamos merengue y glasé real.

CARAMELINA

Colorante alimentario soluble en agua, de Presentacion kg 10

consistencia viscosa y de color caramelo. Se usa

como colorante en panaderia, reposteria y otros.

GLICERINA

) [] =
= . : Aditivo que brinda humedad al producto como a las
i 500 : : o -
Presentacion g g : . masas de azucar, evitando que se sequen tan rapido.

Ademas, le da brillo al glasé.

]
‘1“1“ || .'
Presentacién cal h 5Cg>0 72?07 9g0 E

GLUCOSA

Anticristalizante para los caramelos, jarabes y almibares. En los

COLAPIZ EN POLVO
O GEL BLOOM 280° :

Se usa para espesar o cuajar preparaciones : couariz

EN POLVO.

helados evita la cristalizacién que se produce en el congelado.
blandas tanto en recetas dulces como saladas. q p g

: Es utilizada en la elaboracién de masa elastica y fondant.

Presentacién ‘ 2kg5] \ .:lg I I\ 500 II I\ 250 ’I I\1(3{0 I'
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GOMA ARABIGA

Es un espesante o gelificante para productos

alimenticios. Se usa en reposteria, gomas y

marshmallows.

.. 1
Presentacién kg 10

GOMATRAGACANTO

En reposteria se usa para dar elasticidad a las
masas de azlcar. Como pegamento en

decoraciones utilizar . de cucharadita de goma

tragacanto con 3 cucharadas de agua hervida fria.

Presentacidn kg 50

MANTECA
REPOSTERA

Se usa en la elaboracién de panes, galletas,

pasteleria, masa fondant y masa elastica.

Presentacion k1g ‘ 25gO ’ i“‘éOi

POLVO
PARA HORNEAR

PECTINA CIiTRICA

Agente gelificante. Se utiliza en la elaboracién

de mermeladas y jaleas.

.. 1
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POLVO PARA HORNEAR

Levadura quimica que permite dar
esponjosidad a una masa como: cakes,

pasteles, budines, bizcochuelos, galletas, etc.

Presentacion kIg 520 220

SORBATO DE POTASIO

Es un conservante alimenticio. Se usa en tortas,
panes, pastas, helados y productos liquidos

(refrescos y gaseosas).

.. 1
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COMUNIDAD

PERFECCIONA TUS HABILIDADES CON NUESTRAS CLASES EN VIVO




comunidad

Los mejores tips y tutoriales

DESARROLLA
TU HABILIDAD
PASTELERA
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